Garniture

Fromage

*
e -Quilibre

LUNDI o04/05 798 -

Tomate a lI'echalote

® 14 2

Roti de boeuf

® 2

Chips

® 2

Gouda
® 2

Creme dessert caramel agri
ethique

® = 2

RESTAURANT SCOL

Primaire - Menu du 9 mai au 8 wmai

MARDI 05/05 798, &

Terrine aux trois poissons

@ 702

Escalope de dinde viennoise

® 2

Farfalles aux courgettes

@0 11

Coulommier

® o2

Fraises au sucre mixees

® s

Déjeuner

MERCREDI 06/05

JEUDI 07/05 774 °

Creme de foie et cornichons

® 72

Paupiette de veau braisee

® 72

Duo de pdt et carottes

@0 72

Mimolette

® 71

Mousse chocolat

® 72

VENDREDI 08/05

! Fait maison

.VEGETAUX CRUS . PROTIDES

. FECULENTS

& Agri éthique

. VEGETAUX CUITS

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

. PRODUITS LAITIERS
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TRANSGOURMET
I ALLERGENES PAR REPAS
Extraction du 28/04/2026 Q = = >
o e ES O: Présence de l'allergénes.
Q o S g = 2
Conformément aux informations transmises par le{s) fourni de Ti i s o 2 Fio 2 5
p {s) fournisseur(s) de Transgourmet Opérations . i Bigid E— c E £ s » T: Traces de l'allergénes.
sigipgiEisgi@in 2iEigEia 2ia
ot 4 3 = = & .
Code client: 1333920 fiainifiaigil 2z sin; Big N: Aucune présence de ['allergénes.
gizgigigizi@igipigingigimi B8iz2
i B = 9 o 3 g a g g 3 3 ] ®i g
Période: 04/05/2026 - 08/05/2026 gidigiB8igi8iRgigigigiaiing g
g g @ i@ 8 Fiwia@ 7 7 G igglw
Nom prestation: DEJEUNER CANTINE ST LAURENT FIE B B R B B O O
RiFgigigifidigigd iBigigiCt G: §
' e i@ i8ieifiginifif i il ]
Convive: Tout convive “igiaiaigiaig aipiaigi Eis
Sigigigigifgis Cigigiai 8im
gigidigiz Tig EiRid g ogig
RIS jF| 1T jEiEi g
& 2 2 -E S Y
w
&
Journée Type repas
04/05/2026 DEJEUNER OITiIN{TIN!OINININIOINITITIT
05/05/2026 DEJEUNER NioiTiojioloiNiTiNIiOITIiTIiTIiO
06/05/2026 DEJEUNER O TiNITINIOINININIOINITITIT
07/05/2026 DEJEUNER OiTINI{OiINiO{iNiTiNiOiINiOiT:O
08/05/2026 DEJEUNER (o] T N N N { O N N N (0] N T T N




