LUNDI 3003 814

Saucisson ail au beurre

® s

Emince de veau poele

@ s12

Poelee de brocolis et champ.

® 2

Buche pilat

® sz

Eclair chocolat

RESTAURANT SCOL
Primaire - Menu du 30 wars au 3 avril

MARDI 3103 818 %

Carottes rapees et mais

® 12

Jambon grille persillade

@® 12

Pommes de terre persillees

Coulommier

® s

Ananas au sirop

® 2

Déjeuner

MERCREDI 01/04

|

B~ JEUDI 02104 778 %

Concombres ciboulette sce
vgtte

® 71

Haut de cuisse poulet grille

® & a2

Boulgour au beurre bio

® = s

Petit moule ail et fines herbes

® 72

Mousse a la fraise

@® 72

VENDREDI 0304 76 3%

Avocats tom. et oignons

® 62

Lamelles encornets en
persillade

® 62

Riz creole bio

® B2

Camembert 20% 30g

® 2

Roule chocolat noisette

0O 2

® s12
*Menus proposes sous réserve de disponibilités des produits *
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TRANSGOURMET

ALLERGENES PAR REPAS

Extraction du 23/03/2026

Conformément aux informations transmises par le(s) fournisseur(s) de Transgourmet Opérations
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Journée Type repas

30/03/2026 DEJEUNER N:TiN{OINIOINITIiNIiOINIOIT O
31/03/2026 DEJEUNER 0T iNININITINININIOINITITIiN
01/04/2026 DEJEUNER OiITiINININIOINININIOINITITIN
02/04/2026 DEJEUNER O:TiNITiIN:OiINITiNiIiOiNiO:T:iT
03/04/2026 DEJEUNER oiTiNiOiNiOiIiNiOINiOiOiT !TIiT

O: Présence de l'allergénes.

T: Traces de l'allergénes.

N: Aucune présence de l'allergénes.




